Vi diskuterade vad syftet med vår grupp skulle vara och vilka aktiviteter vi skulle ägna oss åt. Att inbjuda några föreläsare till ex månadsmöte i kretsloppsföreningen vore kul, vi hade på förslag företaget Tistelvind i Boxholm som gör mjölksyrade grönsaker. Vi kanske kunde få tips hur man kan göra detta hemma i sitt eget kök samt även ha möjlighet att få köpa deras produkter.

I samband med detta kan man tänka sig lättare förtäring med ex säsongens soppa och bröd.

 En annan föreläsare som kom upp var Hans som äger Lundsbo Trädgårdar som lite inspiration inför den kommande odlingssäsongen till våren.

Vid byfest skulle man även kunna tänkas ha tema med olika smakprover på egenproducerat.

En ny inventering av jordkällare i bygden kan vara av värde. Tips på egen byggda förvaringsplatser som " hur du gör en Stuka eller olika typer av frigolitlådor eller annan typ av förvaring.

Tips på hur och vad man kan göra av olika växter och grönsaker. Det finns mycket ätligt som man inte använder så ofta som svinmålla och kärleksört mm.

Styckningskurs finns det någon som kan hålla i det ?

Vi kan ha mycket nytta av en bra hemsida framöver att sprida information om mat och vad som finns att få tag på i bygden som är säsongsbundet. Även mycket andra praktiska tips kan sättas ut på hemsidan.

Nästa möte blir hos Ann-Christine Lekberg 6/12 kl 17.00  då lagar hon jordärtskockssoppa och Maria T och Anita bakar bröd samt Björn och Helene skall prova att göra enrisdricka och ta med.

Vi hoppas att Marcelle skall kunna vara med oss då.

En fråga till dig Marcelle kan du ring Tistelvind och fråga om de kan komma till oss på ett medlemsmöte i Hulta kretsloppsförening ??

Detta var ur mitt minne vill ni lägga till något är det bara och maila mig.
